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Resumo de Patisserie. Abordagem
Profissional

Patisserie - Abordagem profissional € um guia abrangente direcionado a
estudantes, profissionais e entusiastas. Combinando fundamentos da
tradicdo e abordagem moderna de meétodos e técnicas, este livro une
apresentacao atraente e ensinamentos indispensaveis.

E destinado a ajudar professores, padeiros e chefs patissiers a
acompanhar os recentes desenvolvimentos dos ingredientes, dos
produtos e apresentacdes da industria. As formulas/receitas sdo baseadas
em uma variedade de métodos e processos classicos.

Com esses conhecimentos, o0s profissionais estardo prontos para
desenvolver habilidades mais avancadas, experimentar novas ideias e
interpretar quaisquer formulas. Conheca também, do mesmo autor,
Panificacéo e Viennoiserie - Abordagem profissional.

Acesse aqui a versao completa deste livro
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